                                              С П Р А В К А  								об  состоянии организации бесплатного горячего питания (ГП) в МКОУ «Магарская СОШ» 											
    Цель:  - изучить состояние горячего питания в условиях распространения инфекции КОYID-19. 											      - осуществить методическое сопровождение данного направления работы  школы.  												     - состояние выполнения протокола совещания руководителей ОО.
  Метод:  													-  изучить нормативно-правовой базы организации ГП. 				 - наблюдение, собеседование; 								- проверка качества приготовления пищи; 						- финансово-материальное обеспечения ГО.  				           С Р О К: 28.10.20г.											  Вопрос изучен и анализирован методистом отдела образования и культуры М.Д. Мустафаевым.									 В школе создана материальная, нормативно- правовая база организации ГП. Оно дается с начала учебного года.  С16 октября 2020г практикуется горячий завтрак и обед.  Дети и родители довольны и позитивно отзываются о школе.													 В школе изданы приказы: 									- об организации ГП в школе в условиях распространения инфекции короновируса; 												- о бракеражной комиссии и рабочей группы по ГП; 					- об утверждении «Дорожной карты» по организации горячего питания. Разработаны и утверждены Положении о ГП и об организаторе-ответственном лице по ГП. 										Горячем питанием охвачены 23 ученика 1-4 классов. Созданы необходимые материальные условия для организации ГП. 			Пищеблок соответствует требованием Роспотребнадзора. В нем имеются кухонная плитка, газовый баллон с плиткой. Они исправно работают с соблюдением пожарной безопасности. Имеются необходимые инвентарь, оборудование, посуда. Просторная столовая обеспечивает все посадочные места.  Учащиеся завтракают в одну смену, также и обедают. Составлен график приема пищи детьми. Детей в столовую сопровождаются учителями начальных классов.											 В столовой и пищеблоке созданы условия по СанПину. Соблюдается масочный режим взрослыми. Имеются умывальник, полотенце, мыло. Дети перед едой моют руки. Помещения дезинфицируются, имеются дезинфицирующие средства. Инфраструктура объектов хорошая. Есть отдельное складское помещение, исправно работают водопровод, канализация. Пищу готовит специалист, проходившая переквалификация повара в 2019 году. 											 Школа обеспечивается продуктами питания -поставщик ООО «Забота» Хизриев А.М. Продукция поставляется по утвержденным заявкам директора школы. Соблюдаются сроки поставок продукции. У директора заведена отдельная папка, где сосредоточена вся документация по ГП, имеются накладные на продукцию, заявки. Комиссией контролируется качество поставляемой продукции и сроки их готовности. 						В складе имеются разнообразные продукты. Она хранятся в специальных тарах и бочонках пластмассовых. 					Отпускается со склада продукцию по заранее утвержденным меню-требованиям и по ним составляются блюда. Блюда разнообразные, пища калорийная. Ежедневно ученик получает питание в среднем на 61 рублей. Ведется бракеражный журнал. 							Директор школы (О.П. Муртазалиев) полностью владеет состоянием организаций ГП, финансово-хозяйственной стороной организации ГП. Эпизодически на оперативных совещаниях, совещаниях при директоре рассматриваются вопросы организации горячего питания.					 В ходе изучения вопроса и его  анализа отмечена положительная работа школы по организации ГП и даны некоторые установки по устранению некоторых недоделок. Отдельные из них оперативно при проверке устранены.	 Есть уверенность в том, что эта работа будет не только продолжаться, но и совершенствоваться в части целенаправленного проведения разъяснительно-воспитательной работы с детьми в столовой; 				- принятия мер по срочному оформлению столовой и созданию уголка, где сосредоточить нормативно-правовую документацию и методических рекомендаций по организации горячего питания.
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