                                              С П Р А В К А  								об организации горячего питания учащихся 1-4 классов в МКОУ «Тлярошская СОШ» 	2020-2021 учебном году.										 Цель проверки. 
     Упорядочение режима и организации приема горячего питания учащимися 1-4 классов в целях реализации Послания  президента РФ  к  Федеральному собранию.							
         Методы  проверки:  									
1. Изучение нормативно-правовых актов по организации горячего питания, 10-дневное меню и ежедневное меню.						 
2. Посещение пищеблока и столовой. 							 В школе изданы приказы: 								
 - Об организации горячего питания учащихся 1-4 классов.				 - Об организации контроля родителей за качеством питания.  			 - Утвержден состав бракеражной комиссии. 						--Разработан план неотложных мероприятий по предупреждению и распространению вирусной инфекции. 						Руководитель школы Хизрибегов Г.Х. находится на  больничном, поэтому не смогли провести полный анализ нормативно - правовой базы по организации горячего питания в 1-4  классах. 					Горячее питание получают 34 учащихся 1-4 классов.					 В школе ,в целом ,созданы  условия для организации горячего питания в условиях распространения инфекции:								 - Составлено и размещено меню на 10 дней по рекомендациям Министерства просвещения РФ и размещен на сайте школы.
 Однако меню на 10 дней не согласован с Гунибским ТО Роспотребнадзора;   - На основе данного меню составляются текущие меню, которые подписаны заинтересованными лицами;								 - Состояние пищеблока удовлетворительное по  некоторым показателям хорошее. 
В столовой 42 посадочных мест  с 7 столами, которые расположены в установленном расстоянии друг от друга.					
- В столовой установлены 2 умывальника с подачей горячей и холодной поточной воды для мытья рук.  Есть жидкое мыло и полотенце. 		
 - В кухне имеются электрический , газовый плитки для приготовления пищи и разделочные столы. 
Пищеблок полностью обеспечен посудой и необходимым инвентарем и 											дезинфицирующими средствами .				
 - Ежедневно до приготовления пищи в течение 30 минут включают кварцевый облучатель воздуха. Используют дезинфицирующее средство «Диабок». 											Поваром работает Гаджиева Патимат. 
Проходит дистанционное обучение  по переподготовке в «Учреждении дополнительного образования межрегионального центра профессиональных компетенций» с 25 августа по 25 октября на уровне 300  часовой программе.       Все работники пищеблока прошли медицинский осмотр.			
Заключены контракт №07108 на  поставку продуктов питания для нужд ОУ «Чародинский район» 01.08 2020 года и договор поставки продуктов питания 17 августа 2020 года с ОО «Забота»					  
На день проверки условия договора соблюдаются. Поставщик согласно заявок школы своевременно поставляет продукты. 
В кладовой имеются  необходимое количество продуктов питания: крупы разные, сливочное и растительное масло, мясо, куры, яблоко, лук и т.д.  
Для хранения мясо-молочных продуктов имеются холодильники.						 Меню-требование составляет учительницей начальных классов Муртазалиевой З. 
Меню- требования подписаны заинтересованными лицами.	 
Составлен график приема пищи. 
Учащиеся 1-2 классов получают горячий  завтрак после 2 урока, а учащиеся 3-4 класса после  3 урока.
 Нормы питания на одного человека составляет:-
 6 октября-  60 рублей на одного ученика;
 7 октября – 60 рублей.
 13 октября – 60 рублей на одного ученика.				 Разнообразие блюд. 							
1. Макароны с подливом.									 2. Каша гречневая.										 3. Суп мясной.											 4. Плов. 											5. Соки разные. 										6. Яблоко.												 7. Бананы.												 8. Яйца.												 9. Вафли.												 10. Конфеты и т.д. 									
    Хотя создана бракеражная комиссия, однако контроль не осуществляется. Не практикуют хранение 1 порции заготовки в холодильнике в течение сутки.
 Журнал ведется, однако не по установленной форме. 												
[bookmark: _GoBack]                                ВЫВОД:										1.Организационное начало по обеспечению учащихся горячим питанием удовлетворительное. 
    В целях улучшения и качественной организации горячего питания в последующим рекомендую по школе: 		 
- Разработать положение  о бракеражной комиссии( примерное  направлено в адрес школ района). 									
 - Приказ о создании бракеражной комиссии МКОУ.
 -Разработать положение о столовой, о порядке и организации горячего питания.			 
- Приказ о соблюдений санитарных норм в столовой.  				
- Дорожная карта по совершенствованию организации горячего питания на 2020-21 учебный год.									
- График организации горячего питания. Вывесит в классах и столовой. 	
- Акт  проверки готовности пищеблока к началу нового 2020-21 учебного года. 												 
- Положение о родительском контроле за организацией горячего питания ОО. 												
- Приказ о создании родительского контроля за организацией горячего питания.  													
         2. Пищеблок обеспечить следующей документацией: 			 - журнал бракеража готовой кулинарной продукции; 					
- журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья;		  - журнал здоровья ( с включением в него данных осмотра и наличие гнойничковых заболеваний, отсутствие острых кишечных заболеваний, ангин, нахождения работников пищеблока на листке временной нетрудоспособности); 											- санитарный журнал для фиксации результатов внутреннего и общественного контроля; 										 - 10 дневное меню, ежедневное меню; 							 - журнал регистрации вводного инструктажа по технике безопасности по всем видам работы; 											- журнал учета аварийных ситуаций ( на системах энергосбережения. водоснабжения, канализации); 									-  журнал учета проверок.  
3. Весь материал организации питания разместить в разделе  «Горячее  питание» на сайте школы.


  Методист отдела образования                                 М. Нурмагомедов.
